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GOKTANA (YENIPAZAR AYDIN)

Yenipazar Belediyesi

1 kilo sogan

1 kilo kirmizibiber

2-3 adet domates

1 bag tarhana otu (tarhun otu)
2 litre su

1/4 kilo bugday kirmasi (gé¢e)
2 yemek kasigi tereyagi

1 tath kasidi nane

1 tath kasidi toz biber

Goge akgamdan islatilir. Ertesi giin biitiin malzemeler soyulup biitiin kalacak gekilde kaynatilir. igine ot atilir.
Kaynayan malzemeler 6zdeglestikten (muhallebi kivamina geldikten) sonra tepsiye doékuildr. Uzerine ezilmig
kese yogurdu gezdirilir. Tereyag eritilir. Yag iyice kizdiktan sonra ocagin alti kapatilir. Nanesi ve toz biberi
eklenip karigtirilir. Yogurdun tzerinden gezdirilir.
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