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GOKCUMEN HAMURSUZU (KUTAHYA)

Kitahya Il Kiiltiir ve Turizm Madarligi

Hamur igin;

2 su bardagi su

1 fincan zeytinyagi
1 kg un

Harci igin;

200 gr haghas

/2 paket margarin

1 cay kasigi sivi yag

2 su bardagdi su, zeytinyagi, tuz ve un katilip normal hamur yapilir. Hamur dinlendirilir. Haghag, margarin ve
cicek yagi ocakta isitilip karistirilir. Hamur 12 pargaya boélinUr ve her biri tabaktan biraz kuigik agilir Her hamura
surQldr, bdtin hamurlar Ust Uste konulur, yagdladiktan sonra buydtUllr. Kenarlari ortaya gelecek sekilde katlanir.
Tepsi biyikliginde agllir, izerine hashagh yag surillr. Sicak firinda 25 dakika pisirilir. Gok¢iimen Hamursuzu
ikken servis yapillir.

Not: Gokglmen Kitahya'nin bir mahallesidir.

© lezzetler.com tarif n0:31737 « adi:Gokgiimen Hamursuzu (Kitahya) « gonderen:Saadet « indirme tarihi:25.04.2024 - 02:13


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/gokcumen-hamursuzu-kutahya-vt23068
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/gokcumen-hamursuzu-kutahya-31737.jpg
http://www.tcpdf.org

