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GOFRETLI KURU KAYISILI KREP

4 adet Yumurta

4 corba kasig Toz seker
4 cay bardagly Un

4 cay bardag Sit

4 corba kasig Kakao
150 gram Yag

1 ¢cay bardagi Damla ¢ikolata
Tuz

4 adet Gikolatali gofret
10 adet Kuru kayisi

2 adet Muz

10 adet Cilek

Krepleri hazirlamak igin yumurtayi, toz sekeri, unu, sitl, kakaoyu, yagi, damla ¢ikolatayi ve tuzu ¢irpin.
yapismaz ylzeyli bir tavayi kizdirip yagi striin. Hazirladiginiz karisimdan 1 gorba kepgesi kadar alip tavaya
dokdn. Tavayi sallayarak krepi tek tarafli olarak pisirin. Bu sekilde tiim harg bitene kadar krepleri pigirip kenara
alin. Igini hazirlamak icin, gofretleri ve kayisilari robotta ¢ekin. Uzerine muzu ekleyin. Bu harci kreplerin i¢ine
koyarak sarin. Gilekle sUsleyerek servis yapin.
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