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GO MONGO (MOGOLISTAN)

250 gr kugbas! et

1 ¢ay bardagi haglanmis kuru barbunya
1 adet ince kiyilmig aci biber

1 adet rende domates

1 adet rende havug

1 cay bardagi konserve misir

1 ¢orba kasigi soya sosu

1 kase haglanmig spagetti makarna

2 corba kasiJ! siviyag

Yarim tath kasigi tuz

Genis bir tavaya yag konur. Uzerine et eklenir. Et sulanmaya baslayinca makarna haric diger malzemeler katilir.
15 dakika kadar kavrulur. En son makarna eklenir. Bir kac kez cevirdikten sonra servise hazirdir.
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