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GNOCCHI

https://www.elele.com.tr

Malzemeler

500 g patates

200gun

1 yumurta

1 cay kasigi tuz

Sosu igin:

2 yemek kasigi zeytinyagi
1 kirmizi sogan

1 dis sarimsak

2 domates

1 cay kasigr kekik

1 limonun kabugu

1 tutam toz seker

Tuz

Karabiber

200 g 1spanak

125 g mozarella peyniri

Patatesleri bol suda haglayin, kabuklarini soyun ve purizsiz bir kivam elde edene kadar ezin. Patateslerin
ortasina bir gukur acin ve Uzerine ¢ok az un serpistirin. Yumurta, tuz ve kalan unu ilave ederek kenarlarindan
ortaya dogru bir spatula yardimiyla karigtirin. Tim malzeme iyice 6zdeglesmeye baglayinca 4-5 dakika kadar
elinizle yogurun. Hamuru 2 bezeye ayirin. Ik bezeyi 2 cm kalinliginda rulo yaparak agin. Bir bigak yardimiyla 2
cm genisliginde pargalar kesin. Ikinci beze iginde ayni islemi tekrarlayin. Gnocchileri 2 litre kaynar suda haslayip
genis bir firin kabina alin. Sosu igin yemeklik dogradiginiz kirmizi sogani zeytinyaginda 5 dakika kadar soteleyin.
Ezdiginiz sarimsak, kip dogradiginiz domates, kekik, rendelenmis limon kabugu, toz seker, tuz ve karabiberi
ekleyip karnistirin. Domatesler yumusamaya baslayinca ince dogradiginiz ispanagi ilave edip 1-2 dakika daha
pisirip ocaktan alin. Sosu firin kabina aldiginiz gnocchilerin Gizerine dékin ve ezmeden hafif karigtirin. Kiiglik
dogradiginiz mozarella peynirini Gizerine serpip énceden isitiimis 200 derece firinda, mozarella peyniri eriyip
Uzeri kizarana kadar 10-15 dakika pisirin. Sicak servis yapin.
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