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GLUTENSIZ YAYLA CORBASI

https://www.colyakankara.org.tr

3 su bardagi yogurt

5 su bardagi su

Yarim su bardagi piring
Tuz

Uzeri igin:

1 yemek kasigi margarin
1 cay kasigi kuru nane

Yodurt, piring, tuz ve su derin bir tencereye alinir ve yiksek ateste kaynayana kadar surekli karigtirilir.
Kaynadiktan sonra ocagin alti kisilir ve piringler yumusayana kadar pisirilir Bir tavada becel yag eritilir ve kuru
nane kavrulur. Kaynayan gorbanin (zerine ilave edilir. Tuzu ve gerekirse suyu ayarlanir.
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