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GLUTENSIZ TIRAMISU

Eyip Seving

3 yumurta

9 yemek kagsigi seker

3 yemek kasigi sicak su
120 g. glutensiz un

2 yemek kagsidi kakao
Krema igin;

1 yumurta

2 yemek kagidi piring unu
2 yemek kasi§i tozseker
1 + V4 su bardadi sit

100 g. labne peyniri

Keki 1slatmak igin;

1/2 su bardag sicak su

1 yemek kasigi granll kahve

Kek icin, yumurtalar ve toz sekeri ¢irpip sicak suyu ilave edin. Unu ve kakaoyu ekleyip karistirin. Yaglanmisg
kelepceli kaliba hamuru dokin. 180 dereceye ayarlanmig firinda pisirin. Kekin pigip pismedigini bir kiirdanla test
ederek takip edin. Pigsen keki tabaga aktarin.

Bir bardakta nescafe ve sicak suyu karistirin. Kekin tzerini nescafe ile 1slatin. Krema igin, bir tencerede
yumurta, un ve sekeri karistirip sttt yavas yavas ilave edin. Mikserle plrlzsiz hale gelene kadar ¢irpin. Unlu
karisimi agir ateste muhallebi kivamina gelinceye kadar karistirarak pisirin. Ocaktan alin. Hafif iliyinca labne
peynirini ekleyip mikserle ¢irpin. Hazirladiginiz kremayi islatmis oldugunuz kekin Gzerine yayin. Tel stizgeg ile
Uzerine kakao serpistirip buzdolabindan soguttuktan sonra servis edin.
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