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GLUTENSIZ PEYNIRLI EKMEK

https://www.colyakankara.org.tr

3 yumurta

Y2 su bardadi sivi yag

Y2 su bardagi erimis margarin

1 su bardagi yogdurt

3 su bardagi glutensiz un (istege gére varsa 2,5 su bardadi un + 1/2 su bardadi misir unu konulabilir.)

1 paket kabartma tozu

Y2 cay kasi§i tuz

2-3 dal dereotu

Y2 kalip beyaz peynir (g6z karari) istege gére peynir yerine (kirmizi pul biber, yarim kuru sogan,1-2 haslanmig
patates kip kip dogranmis olacak) kullanilabilir.

Yumurtay! bir kaba koyup ¢irpiniz, yaglari ve yogurdu koyarak tekrar karistiriniz.Daha sonra Gzerine stirmek
Uzere bu karigimdan, iki yemek kasigi kadar bir tabagda aliniz.

Geriye kalan tim malzemeleri yumurtalarla birlikte iyice karistiriniz, sonra bu malzemeyi uzun kek kalibina
dokerek sekillendiriniz.Basta ayirmis oldugumuz yumurtali malzemeyi tizerine striip 180 dereceye ayarlanmig
firna koyunuz.Yaklasik 35-40 dakika kontrol ederek pisiriniz.
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