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GLUTENSIZ KEK

Kek igin:

3 adet yumurta

9 yemek kasigi toz seker
3 yemek kasigi sicak su
120gr glutensiz un

2 yemek kagsidi kakao

2 yemek kasigi margarin
Kremasi Igin:

1 adet yumurta

2 yemek kagsidi pirin¢ unu
2 yemek kasigi toz seker
1+1/4 su bardagi st

100 gr labne peyniri

Keki 1slatmak igin:

Yarim su bardagi sicak su
1 yemek kasigi nescafe

1 yemek kasigi toz seker

Kek icin, yumurtalar ve tozsekeri ¢irpip sicak suyu ilave edin, yagi da ekleyin.
Unu ve kakaoyu ekleyip karigtirin.

Yaglanmig kelepgeli kaliba hamuru dékin.

175 dereceye ayarlanmig firnda 30 dakika pisirin.

Pisen keki tabada aktarin.

Bir bardakta nescafe, tozseker ve suyu karigtirin.

Kekin tzerini nescafe karigimi ile 1slatin.

Krema igin, bir tencerede yumurta, un ve sekeri karigtirin.

Siitl yavas yavas ilave edin.

Mikserle puruzsiz hale getirin.

Unlu karigsimi agir ateste muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin.
Ocaktan alip hafif iininca labne peynirini ekleyin ve mikserle ¢irpin.
Kekin tzerini krema ile kapatin.

Biraz kakaoyu tel sizgecten gegirerek Uzerine serpin.
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