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GLUTENSIZ BROWNIE

https://www.colyakankara.org.tr

4 yumurta

2 su bardagi seker

1 su bardag st

2 yemek kasigi kakao
Y2 su bardadi sivi yag
2 su bardagi piring unu
1 paket kabartma tozu

Yumurta ve toz seker kar halini alincaya kadar mikser ile ¢irpilir. Bu karigima sirasiyla 1 bardak st ve sivi yag
eklenir ve daha diigiik seviyede ¢irpmaya devam edilir. lyice kariginca bu karigimdan 1 su bardagi ayrilir. Kalan
karisima baska bir kapta elediginiz pirin¢ unu ve kabartma tozu ilave edilir.10-15 saniye ¢irpilir. Onceden
isitilmis 180 derecedeki firinda 40-45 dakika pisirilir. Pistiginden emin oldugunuzda heniiz sicakken kaliptan
almadan dilimlenir. Ayrilan karisima 1 su bardagi sit ilave edip karistirin ve sicak kekin Uzerine esit olarak
dékin. Soguyunca servis yapin.
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