é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

GLAZURLU NOEL KURABIYELERI

1 adet yumurta

150 gr margarin

1 su bardagi un

1 cay bardagi misir nigastasi
1 su bardagi pudra sekeri

1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi zencefil

1 cay kasigi targin

Glazur igin:

1 adet yumurta aki

1 su bardagi pudra sekeri

2 damla limon suyu

Biraz kirmizi, yesil, sari gida boyasi

Noel kuarbiyeler i¢in tim malzeme bir kabin icerisine konularak yogurulur.

Yumurta ve margarinin oda isisinda olmasina dikkat edilir.

Yogurma iglemi biten hamur toplanirken ve agma islemi yapilirken nisastadan yararlanilabilir.

Hamurun yarisini sade olarak kullandiktan sonra diger parcayi e bollp sari-kirmizi-yesil gida boyalariyla
renklendirebilirsiniz.

Glazir igin: Malzemeler ¢irpilir. )

Hamur 2 cm kalinlikta agilarak sekilli kaliplarla kesilir. Uzerine hazirlanan glazirle sekiller yapilir. 170-180
derecelik firnda 13-15 dk arasi pisirilir.
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