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GLAZE PORTAKAL MARMELATI

10 corba kasigi portakal marmelati
1+1/4 su bardagi su

Orta boy bir tencerede, marmelat ve suyu agir ateste, slrekli karistirarak yavasga kaynatiniz.

Kaynayinca atesi yUkseltip, marmelati 10-12 dakika, yarisini gekene kadar (tahta kasigi kaplayacak koyulukta
olana kadar) pigiriniz.

Tencereyi atesten alip stizerek, glazenizi hemen kullaniniz. Ya da saklamak istiyorsaniz, ilindiktan sonra
kavanozlarin kapaklarini kapatarak, bir kenara kaldiriniz.

Not: Glaze portakal marmelati, keklerde ve meyveli tartlarda kullanabileceginiz bir glazedir. Kullaniimadan énce,
isitilmasi gerekir. Sikica kapanmis kavanozlarda 3 ay kadar saklanabilir.
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