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GIS LOREN (FRANSA)

QUICHE LORRAINE

6 kisilik MALZEME :

200 gr. ic yag!

625 gr. sut (3 su bardag)

Varsa yari krem yari st

200 gr. rende gravyer (4 su bardagi)
4 butln yumurta

Az tuz

Bir cimdik kirmizi biber

Az rende hindistancevizi

YAPLISI :

Pat brize hamurunun alt ve Ustline un serperek iki ¢ milim kaliniginda agip yirmiiki - yirmibeg santim kutrunda
bir tepsi veya ¢emberin Igcene tamamen kaplayiniz

icyagdini bicak sirti kalinliginda dilimleyip sonra enine yarip yarim santim genisliginde dograyiniz

Kaynar suda iki dakika haglayip stizdurintz

Bir tavada hizli ateste birka¢ dakika sote yapip yagini siizdurliinlz ve hamurla kaplanmig tepsinin igine serpiniz
Sat, yumurta, tuz, biber, hindistancevizini bir kabin icersinde iki dakika ¢irpip peyniri ilave edip karistiriniz
Yukardaki tepsinin igersine bosaltip orta ateste firinda otuzbes - kirk-beg dakika pisirip servis ediniz.
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