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GIRIT KURABIYESI

400 g Bugday Unu

1 Paket Kabartma Tozu

Yarim Su Barda@ St

2 Adet Yumurtanin sarisi

1 Su Bardag Eritilmis margarin
1 Su Bardagi Toz gseker

1 Su Barda@ Kuru Uzim
Yanm Gay Kagigi Toz Targin

1 Su Bardagi Ince Déviimis Ceviz
4 Yemek Kasigi Pudra Sekeri

1 adet yumurtanin beyazi

Un ve kabartma kozunu eleyerek bir karigtirma kabina aktarin. Uzerine St, Eritilmis margarin, Toz seker, 2
Adet Yumurtanin Sarisi ve Kuru Uzimu de ekleyerek malzemeler karisincaya dek yogurun.

Elde ettiginiz kurabiye hamurundan iki ceviz blytkliginde pargalar alip, yuvarlayin ve 6nce 1 adet yumurta
beyazina, sonra cevizlere batirip, tepsiye dizin.

180 ° C[?deki firinda, yaklagik 30-40 dakika, Gizeri kizarincaya kadar pigirin.

Finndan alinca pudra sekerine batirip iinmaya birakin.

Sicak veya soduk servis edebilirsiniz.
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