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GIRIT COREGI

3 adet yufka

200 gr balkabagi

2 adet pirasa (beyaz kisimlari)
1 adet havug

50 gr kasar peyniri

1 cay kasigi karabiber

2 yemek kasigi margarin
Yarim su bardagi su

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Pirasalari incecik dograyin, bal kabagini ve havuglar rendeleyin. Derin bir tavada kizgin yagda pirasalari
soteleyin. Pirasalar seffaflasmaya bagladiktan sonra yarim su bardagi su ilave edin. Bitln karisimi karabiberle
tatlandinp kapagini kapatarak, kisik ateste 5-10 dakika pisirin. Hazirladiginiz karigimi 6 esit parcaya boélinmas
yufkalarin igine koyarak kalin boyutlarda sigara béregi gibi sarin. Gorekleri sarmadan énce rendelenmis peyniri
de karigimin icine katmayi unutmayin.

Hazirladiginiz gérekleri firin tepsisine dizdikten sonra Gzerine yumurta sarisini sdiriin ve édnceden isitilmis firinda
180 derecede 20 dakika pigirin.
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