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GEVREK TATLISI

Yarim hazir pasta keki

1 bardak seker

1 cay bardagdi sivi yag

2 kasik margarin

1 tane yumurta

1 bardak findik ici

1 bardak kuru kaysi

1 bardak dogranmig incir
1 bardak UGzim

2 tane rendelenmis mango meyvesi
2 kagsik bal

1 bardak pirin¢ patladi

Finn tepsisine pasta kekinin yarisini koyuyoruzsana margarini eritip kekimizi yagliyoruz hertarafini. Diger yandan
bir karistirma kabinin icine yumurta, siviyag, seker, findik i¢i ve kii¢ik kiip kip dogranmig diger kuru meyveleri
harmanliyor kekin Uzerine yayiyoruz. Rendelenmis mangoya bal katip esit bir sekilde meyvelerin Uzerine
yaylyoruz piring patlaklarinnida en son koyup 20 dakika 170-175 dereceli firinda pisiriyoruz.
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