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PATATES FIRINDA

Malzeme :

300 gr. kiyma

1 kg. sari patates

4 corba kasig margarin

2 orta sogan

4-5 orta domates

3 tane carliston biber

biraz tuz, kara ve kirmizi biber
2-3 bardak su.

Yapiligt:

Patatesleri temizleyip soyun ve yarimgar parmak kalinliginda yuvarlak yuvarlak dograyin. Bol suyla yikayip
slizin. Ote yandan tencereye yagi koyup patatesleri ilave edin. 2 - 3 dakika kavurduktan sonra bir tepsiye
yerlestirin. Sonra rendelenmis sogani koyun ve yagda oéliinceye kadar kavurduktan sonra kiymayi ilave edin 4 -
5 dakika kavurun. Kabuklarini soyup ince ince dag-radigmz domatesleri ilave edip, hepsini beraber 2 - 3 dakika
daha kavurun. Sonra tuzu, biberi ve suyunu koyun. Kaynadiktan sonra tepsideki patateslerin tizerine dokan.
Yuvarlak yuvarlak dogradiginiz biberleri de koyun. Uzerine yagl k&dit kapayin ve orta firinda 20 - 25 dakika
firnlayip ¢ikarin. Sicak sicak servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:9992 « adi:PATATES FIRINDA « gonderen:Belkis « indirme tarihi:26.04.2024 - 05:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-patates-vt723
http://www.tcpdf.org

