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ZEYTINYAGLI KEREViZ

Malzeme:

1 kilo kereviz

4 bas sogan

4 adet orta boy havug

1 bardak su

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi toz seker
2 adet orta boy patates
4 dis sarimsak

1 limon

Yanm demet maydanoz

Yapiligt:

Sog@anlar iri dogranip, bir tencereye konmus olan yagda 5 dakika kadar borttirdltr. Sonra buna soyulup,
temizlenip, yilkanmis ve bir bas dérde, bese bdlinerek iri dogranmig kerevizler, gene ayni sekilde dogranmig
patates ve havuglar ile sarimsaklar, tuz ve seker de ilave edilip suyu da konarak tencerenin kapagi kapatilip 1,5
saat kadar hafif ates lizerinde tikirdatarak pisirilip bu miiddet sonunda kereviz patates ve havuclarin sekilleri
bozulmadan iyice yumusayip pistigi géruliince atesten alinip sogumaya birakilir. «Tencere bakir ise hemen
tabaga almalidir». Soguduktan sonra Uizeri maydanozla suslenir ve her porsiyona bir par¢a limon konarak servis

yapilir.

© lezzetler.com tarif n0:9986 « adi:ZEYTINYAGLI KEREVIZ « génderen:Belkis « indirme tarihi:23.04.2024 - 15:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zeytinyagli-kereviz-vt1067
http://www.tcpdf.org

