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SAM TATLISI

1 su bardagi yogdurt

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi un

2,5 su bardagi irmik

1 cay kasigi karbonat

2 kagik yag

Serbeti Igin:

2,5 su bardagi toz seker
2,5 su bardagi su

Limon suyu

ilk dnce 1 su bardagi yogurt ve 1 su bardadi tozsekeri derin bir kapta ¢irpiciyla girpalim. Sonra igine un , irmik ve
karbonati, yadi ekleyip karistirmaya devam edelim. kek hamuru gibi bir hamur elde ettigimizde bir firin tepsisine
dbkerek Uzerine soyulmus 20-30 adet tuzsuz fistiklari hamurun aralarina gelecek bir sekilde Gzerine dizelim.
Onceden isitilmig 180 dereceli firinda yaklasik 30-40 dakika kadar pisirin. Dikkat edin Ustu ve alti esit kizarsin,
yanmasin. tabi sam tatlisinin alt rengi biraz daha az kizarmig renkte oluyor. Kizaran sam tatlisi hamurunu firinda
dinlenmeye birakin.

Daha sonra sam tatlisinin serbetini hazirlamak igin 2,5 su bardagi su ve 2,5 su bardagi toz sekeri bir tencerede
kaynatin. sam tatlisinin serbetininin istenilen kivamda oldugunu diisindiguniiz noktada ocaktan almadan limon
suyunu ilave ederek bir ka¢ kez karistirin ve ocagdin altini kapayin.
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