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PATLICANLI BULGUR PILAVI

2 su bardagi bulgur

1 adet sogan

2 adet patlican

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
3 adet domates

2 adet sivri biber

Tuz

Karabiber

Sogani rendeleyip tencereye alin. Tereyagi ile birlikte 5 dakika kadar kavurun. Uzerine kiip dogranmig
patlicanlari ve biberleri ilave ederek kavurmaya devam edin. Bulguru da bu karisimin igine alip 2 dakika kadar
kavurun. Rendelenmis domatesi ve 2 su bardagi kadar suyu da igine ekleyip kapagini kapatin. 30 dakika kadar
pismeye birakin. Suyunu ¢ekince de 10 dakika demlendirip servis tabagina aktarin.
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