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SEBZELI PILICLI GUVEG

https://www.erpilic.com.tr

750 gram Erpilic Tavuk Gogsu
2 adet patlican

2 adet domates

2 adet sivribiber

2-3 adet sogan

4-5 dis sarimsak

Karabiber

Tuz

Kirmizi biber

Taze kekik

Tim sebzeleri soyun, ufak ufak dograyip gliveg kabina yerlestirin. Kusbasi dogradiginiz Erpilic Tavuk Gégsini
de guveg kabina ilave edin. Tuz, karabiber ve kirmizi biberi ekleyin. Aliminyum folyo ile Gzerini kapatin. Firinda
40 dakika sureyle pisirin. Taze kekik ile stsleyip servis edin.
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