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PILICLI NOHUTLU ENGINAR GRATEN

1 cay bardagi nohut

4 tane enginar gébegi

2 parga Erpili¢ Sinitzel

1 cay bardagi krema
100 gram rende kasar
Yeteri kadar toz kirmizi biber
1 dis sarimsak

4-5 damla limon suyu

1 adet yumurtanin sarisi
Zeytinyag!

Tuz

Karabiber

Muskat

Kizgin bir tavada Erpili¢c Sinitzel'leri tizerine muskat rendeleyerek soteleyin. Haglanmis nohutlari ilave ederek
sotelemeye devam edin. Bir tutam tuz serperek soteleme islemini tamamlayin. Igerisine zeytinyagdi, dévilmus
sarimsak, limon suyu ve karabiber katip karistirin. Bagka bir kapta; krema, yumurta sarisi, kagar peyniri
rendesini karigtirin. Enginar gébegine hazirladiginiz nohutlu Erpili¢'li karigimi yerlegtirip en Ustede kasarl harci
koyun. Onceden isittiginiz ve 180 dereceye ayarladiginiz firinda Ustl kizarincaya kadar pisirin. Bu sure yaklasik
30 dakika olabilir. Servis etmeden dnce Ustiine toz kirmizi biber serpin.
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