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HAVUCLU KURABIYE

1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardag! yogurt

1 cay bardadi pudra sekeri
1 cay bardagi erimis margarin
Aldigi kadar un

1 adet vanilya

1 paket kabartma tozu

2 adet havug

1 cay brdg seker

2 cay kasigi tarcin

1 cay brdgi kiyilmis ceviz

Once havucumu rendeleyip 1 ¢cay bardagi suyla tencereye aliyoruz lizerine 1 gay bardagi sekerini dokip
pisiriyoruz sonra targin ve cevizi katip kenara alip sogutuyoruz daha sonra hamur i¢i tim malzemelerimizi
yogurup kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde ediyoruz hamurumuzu yarim santim kalinhdinda acgip
kareler kesiyoruz karelerin her birine bigakla3 ercentik atiyoruz sonra havuglu harcimizi koyup ¢aprazlamasina
katatiyoruz firina veriyoruz dilerseniz firindan ¢iktiktan sonra Gzerlerine hindistan cevizi serpebilirsiniz.

Fotograf "Saadet" tarafindan gonderildi. 08.07.2014
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