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KURU KOFTE

100 gr. ekmek ici

4 corba kagigi un

5 gorba kagsidi siviyag

750 gr. az yagh kiyma

2 kuguk rendelenmis kuru sogan
2 yumurta

1 kahve fincani su

biraz karabiber

kimyon

tuz

Ekmek igini bol suda islatip iyice sikin. Sonra diger malzemenin hepsini katarak iyice yogurup, parmak
biciminde yuvarlayin. Una bulayarak kizgin siviyagda kizartin.

ML® Cizbiz Kofte icin tiklayin

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 25.08.2022
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