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lyi bir yemegin degeri icinde servis edilen tabak ile ortaya ¢ikar. Yemek servisinde kullanilan tabaklar, servis
edilecek yemegin cinsine goére degdisik boylarda ve sekillerde olurlar. Yurdumuzda plastik, metal, seramik ve
porselen tabaklar dretilmektedir.

Plastik, metal ve seramik yemek tabaklari, kaliteli bir servis icin elverigli degildir. Plastik ¢cabuk ¢izilir ve mikrop
tutar. Metal tabaklar hem pahali hem de ¢abuk cizilir. Ayrica parmak izlerini de ¢ok gdsterir. Metal tabaklar
uzun sire sicak tutmak mimkin degildir. Seramik tabaklar ¢gabuk kirilir ve hantal olur. Bu sebeplerden dolayi
servise en elverigli tabaklar porselen tabaklardir. Tabaklar isletmenin cinsine ve kalitesine uygun olmaldir.
Kabartma desenler ve fazla desenli modeller kullanigl degildir. Mimkin oldugunca sade ve beyaz rengin hakim
oldugu modeller tercih edilmelidir.

Tabak Cesitleri:
Tabaklari sekillerine gbre diiz tabaklar, cukur tabaklar, kaseler ve fincanlar , yuvarlak ve oval tabaklar - kaplar
olarak siniflandirabiliriz.

DUZ TABAKLAR

Servis Tabagi: Kuver kisaca; Yemek takimlarini yemek yeme usuliine gére masa (zerine yerlestirmesidir.
Salonun dekoruna uygun genel gériintl icin masanin tzerine 6nceden konan dekoratif fonksiyonu da olan
tabaktir. Igerisinde herhangi bir yemegin servis edilmemesi gereken bir tabaktir. Kuver diger bir adiyla, Gésteri
tabagdi: Masadaki kuverin daha gérkemli olmasini saglayarak servis edilecek yiyeceklerin servisleri arasinda
misafirin éndndeki kuverin ortasinin bos kalmamasini da saglamaktir. Genellikle porselenden tercih edilir. Ancak
mermerden, gimasten, altin ve yaldizl metallerden yapilan modelleri de vardir. 30 cm ¢apindadir. Masa tzerine
konulan en buyUk diz tabak modelidir.

Ana Yemek Tabag:: Et sote, 1zgara pili¢, kuzu pirzola, déner kebap, 1zgara kéfte, vb.. yiyeceklerin servisinde
kullanilir. Mutfakta hazirlanan sicak yemeklerin servis edilmesi amaciyla kullanilan 24-25 cm ¢apinda diiz
tabaktir.

Orddévr Tabagdi: Karisik orddvr, zeytin yadh enginar, imam bayildi, karigik peynir gesitleri, Arnavut cigeri, sigara
boregi vb[A[2l. yiyeceklerin servisinde kullanilan tabaklardir. Antre tabagi soguk/sicak baglangic tabagi olarak da
adlandirilir. Capi 21-23 cm dir. Mutfakta sicak/soguk hazirlanan yemeklerin servis edilmesi amaciyla kullanilan
tabak modelidir.

Dessert Tabagi: Tatl tabagi, yemek tabagindan kiiclk diiz tabaklardir. Salata tabagi veya tatl tabagi olarak da
kullanilir. Capi 18-19 cm dir. Salata sevisinde de kullanilacaksa 20-21 cm lik modeller tercih edilmelidir.
Pastanede hazirlanan tatl veya meyvelerin servis edilmesi amaciyla kullanilan tabak modelidir.

Ekmek Tabagi: 16-17 cm ¢apin da olup serviste kullanilan en kiiglk duz tabaktir. Servis tabagi gibi kuvere
Onceden yerlestirilir. Ekmek ve tereyagi servisi sirasinda misafirlerin tereyagi kaplarindan tereyaglarini alarak
ekmeklerine rahatca slrebilmeleri igin kullanilir.

GUKUR TABAKLAR

Genellikle derinlikleri 3 cm olan tabaklardir.

Gorba Tabagi: 20-24 cm ¢apinda ¢ukur tabaktir. Corbalarin servisinde kullanilan bir modeldir. Diger bir ismi de
cukur tabaktir. Corbalar bu tabak disinda kasede de servis edilebilir

Yemek Tabagi: 19-20 cm ¢apinda bir tabaktir. Sulu yemeklerin servisinde kullanilir. Genellikle IUks isletmelerde
kullaniimamaktadir. Kuzu haglama, etli yaprak sarma, kuru fasulye gibi soslu yemekler bu tabakta servis edilir.
Spagetti Tabagi: Spagetti (Italyan spesiyal makarna tiir( ) servisinde kullanilan diiz bir model olup, ordévr
tabagi blyUkligunde bir tabaktir. Isletmelerde bu modelinin bulunmamasi durumunda orddvr tabagi bu amagla
kullaniimaktadir.
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