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SUCUKLU KURU FASULYE

2 Adet Biber

2 Adet Domates

2 Su bardagi Kuru Fasulye

3 Adet Kuru Sogan

3 Corba Kasigi sana mutlu aile
10 Dilim Sucuk

Yarim Gay kasigi Toz Seker
Yarim Gay kasigi Tuz

Aksamdan fasulyeler ayiklanip yikanir. Bol su ile islatilir. Ertesi glin yari pismis olarak haslanir. Tencereye 2
sogan dogranir. Yag ile hafif¢e sarartilir. Rendelenmis domates ya da sal¢a eklenir, biraz karistirilip suyu
slizulen fasulyelere 2 bardak haglama suyu, seker eklenerek kapagi kapatilir. Kaynadiktan sonra ates hafifletilir.
10-15 dakika sonra 1 sogan ile sivri biber dogranir, 1-2 kere karistirilir, tuz atilir. Fasulyeler pisince Uzerine
pastirma veya sucuk dilimleri dizilir. 10 dakika hafif ateste biraktiktan sonra bir kere karistirilir. Tencerenin
kapag! kapali olarak bir stire dinlendirilir.
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