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MANTAR SALATASI

250 gram mantar

1 limon

2 kuru sogan

1 domates

3 dis sarimsak

3 dolmalik biber

1 adet kabak

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi
2 corba kasiJi sirke

1 adet kesme seker
Yarim demet maydanoz

Sogani yarim ay seklinde dograyip tavada zeytinyaginda kavurun. Uzerine dogranmig biber, mantar ve
kabaklari ekleyip kavurmaya devam edin. Kiip seklinde dogranmis domatesleri de i¢ine karigtirip tGzerine limon
suyu, sirke, seker ve ezilmig sarimsaklari ekleyip ocaktan alin. Kisik ateste 25 dakika pigirip sogumaya birakin.
Yaz ve bahar sofralari igin ¢ok lezzetli oluyor aklinizda bulunsun. Isteyen Uzerine rende kasar peyniri de koyup
firna verebilir.
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