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KOLAY POGACA

3 ¢corba kasigi yogurt

1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi kabartma tozu
Yarim limon suyu

1 cay bardagdi sivi yag

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 yumurta

2,5 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

50 gram kasar peyniri

200 gram lor peynir

3 dal maydanoz ya da dereotu

Hamuru yodurmak igin dncelikle karbonati limon suyuyla képurtlp bir kaba alin. Daha sonra tzerine bitin
malzemelerin hepsini ekleyin. Sadece yumurtalardan birinin sarisini Gzeri i¢in ayirin. Hamuru peynirlerle,
maydanozla birlikle yoguracaksiniz. Yogrulan hamuru tezgah izerinde ag¢in. Yuvarlak sekillerde kesin. Hamuru
katlayip yarim ay ya da yuvarlak sekilde tepsiye dizin. Tepsiye dizip istenirse Uzerine bolca susami yumurta
sarisiyla karistinp surGlebilir. 190 derecedeki firinda 25 dakika pisirin.
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