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TERBIYELI YOGURTLU PIRING CORBASI

1,5 yemek kasigi margarin

1 kase piring

5 su bardadi tavuk suyu ya da su
1 avug taze nane

1 kase yogurt

1 adet yumurta

3 damla limon suyu

1,5 cay kasigi tuz

1 ¢cimdik nane

1 kase pirincimizi yikayip tencerede tavuk suyunun igine piringlerimiz dékUp iyice lapa gibi olana kadar
pisiriyoruz. Pirin¢lerimiz olmasina yakin i¢ine taze nanemizi dograyip igine katiyoruz. 1 yumurtayi ¢irpip i¢ine 1
kase yogurdumuz ve 1,5 yemek kasigi margarini karistiriyoruz.

Gorbamizdan 1 kagsik alarak kasemize yavas yavas dokip karistiryoruz.

Sonrasinda kasemizi de corbamiza kesilmemesi icin azar azar karistirarak dékuyoruz.

Tuzunu ve karabiberini ekleyip limon suyumuzu sikiyoruz. 1-2 tagim kaynadiktan sonra karistirmayi birakip 5
dakika daha pisirip altini kapatiyoruz.
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