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ZEYTINLI KEK

4 yumurta

1 cay bardagi zeytin

1 su bardagi sivi yag
3 su bardagi un

1 cay bardagi yogurt

1 su bardagi lor peynir
1 paket kabartma tozu

Yumurtayi iyice ¢irpin. Yumurtanin rengi acilip kdplrince igine sivi yag, lor peyniri ekleyip ¢irpmaya devam edin.
Unu, yodurdu, ¢ekirdeksiz zeytini ve kabartma tozunu ekleyip, boza kivaminda bir karigim olunca yaglanmis
unlanmis kek kalibina bogaltin. 170 derecedeki firinda 35 dakika pisirin. Firindan gikarttiginiz kekin biraz
sogumasi gerekmektedir. Dilimleyip ikram edin.
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