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SEBZELI PIRING PILAVI

2 su bardagi piring

3 u bardagi su

3 yemek kasigi bezelye

3 yemek kasigi havug

3 yemek kasigi misir

g6z karari margarin

1 adet tavuk bulyon

1 yemek kasigdi limon suyu
1 cay kasigi toz seker

Oncelikle, pirinci tizerini 1 parmak gegecek kadar kaynar su ile islatin. Suya iri iri dogradiginiz yarim limonu ve 1
yemek kagsiJi tuzu ekleyin.

Bezelyeyi ve havucu pisme sireleri farkli oldugundan ayr ayr haglayin ve stizin.

Bir teflon tencereye sivi yagi koyun ve kizdirin.

Yaklasik yarim saat beklettiginiz pirinci, suyun altinda seffaflasana kadar yikayin. Kizgin yaga ekleyin ve bir kag
dk. kavurun.

Kaynar suda bulyonu eritin, seker ve limon suyu ile pirince ekleyip, karistirin.

Misir, havug ve bezelyeyi ekleyin ve hafifce karistirin.

2-3 dk. ylksek ateste, daha sonra kisik ateste (yaklasik 10 dk.) suyunu ¢ekene kadar pisirin.
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