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YOZ BOREGI

1 kiloun

1 fincan sivi yag

1 adet yumurta

3 yemek kasigi yogurt
1 tath kasidi tuz
Aldig1 kadar su

200 gr Cokelek

1 demek maydanoz
1 paket sana yag

1 yumurtanin sarisi
1 tutam cérekotu

Bir kilo unun ortasi havuz seklinde agllir. Bir fincan sivi yag, ilik su, yogdurt, tuz, yumurta ilave edilerek kulak
memesi kivaminda hamur elde edilir.Hamur 8 egit bezeye ayrilir.Bir paket sana yag eritilir. Bezelerin her biri
tabak blyukluginde agilir. Uzerleri yadlanip kapatilir. Yarnim saat dinlendirilmeye birakilir. Bezeler tekrar oklava
ile ince yufka gekline getirilir.i¢ harci eklenen yufkalar rulo seklinde sarilip yaglanmis firin tepsisine alinir.diger
bezelere de ayni islem uygulanir. Uzerine yumurta sarisi striip , ¢érek otu serpip 230 derecede énceden isitiimig
firnda pigirilir.
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