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BROWNI

4 yumurta

5 kahve fincani seker

5 kahve fincani un

Yarim palet kabartma tozu
1 paket vanilya

1 cay bardagi su

3 corba kasiJi kakao

2 adet portakalin kabugu

1 cay bardagi damla gikolata
1 cay bardagi ceviz ici

3 su bardagi sit

1 ¢ay bardag sivi yag
Uzeri icin:

80 gram bitter cikolata

80 gram ¢ig krema

Sekeri, sivi yadi, kakaoyu, erimis ilik ¢ikolatayi ve sGtu iyice ¢irpin. Yumurtayi derin bir kabin i¢inde ¢irpin. Sttli
cikolatall karisimin icine d6kUp ¢irpmaya devam edin. Unu, vanilyayi, kabartma tozunu ve irice kiyilmig cevizleri
ekleyin. Bu karisimi dikdértgen cam bir kabin igine bosaltin. 200 derecedeki firnda 30 dakika pisirin. Firindan
¢ikinca biraz iininca Uzerine erimis ¢ikolata ve ¢ig krema dokiin. Sicak ya da soguk olarak servis yapin.
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