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KALBURABASTI

2 su bardagi eritilmis margarin
1 su bardag st

4 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi ceviz

3 su bardagi su

3 su bardagi seker

IIk 6nce serbeti ocada alalim icine kabuguyla beraber yarim limonu atalim kaynamaya basladiktan sonra 5
dakika tutup serbeti kapatalim tam kararinda bir serbet olacaktir.Hamur malzemelerini yogurma kabina alip
alabildigince unla yumusak bir hamur yoguralim.Sonra siizgecin tizerine yumurta blyUklGgiinde hamuru alip
bastirarak agiyoruz ve igine cevizi koyup kapatiyoruz.Ters cevirip tepsiye diziyoruz.Buttiin hamuru bu sekilde
yapip tathmizi firina veriyoruz.Kurabiye kivaminda kizartip firndan ¢ikariyoruz. Tathmiz ilininca ilik serbeti
doéklyoruz.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 17.04.2023
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