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KURU DOMATESLI PATLICAN MUSAKKA

6 adet patlican

Yarim kase kuru domates
250 gr kuzu kugbasi

2 adet sogan

2 dis sarimsak

1 ¢corba kasigi tereyad

1 tath kasidi tuz

1 su bardagi su

Kuru domateslerin 1 saat ilik suda bekleterek yumusamasi saglanir, sonra ufak dogranir. Patlicanlar gubuklu
soyulur, kugbasi dogranir, tuzlu suda bekletilir. Soganlar ve sarimsaklar ince kiyilir. Tereyaginda pembelestirilir,
et ilave edilir, 10 dakika sonra salga, tuz ve kuru domatesler atilir, bir kag dakika sonra su konur. Patlicanlar
sudan alinir, bagka bir tencreye yerlestirilir. Uzerine hazirlanan kuru domatesli harg ilave edilir. Kapak kapatilir,
kisik ateste 40 dakika pisirilir.
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