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MOZARELLALI PINAR AKÇAABAT KÖFTE

1 paket Pınar Akçaabat Köfte
2 adet Pınar Mozzarella Peynir
1 su bardağı dereotu (ince doğranmış)
Çekilmiş karabiber
Süslemek için:
Kıyılmış dereotu

Pınar Akçaabat Köfteleri teflon bir tavada pişirin. Dikdörtgen şeklinde ısıya dayanıklı bir cam kap içerisine
yanyana dizin. Pınar Mozzarella Peynir�ini Pınar Akçaabat Köftelerin ebatlarına uygun şekilde dilimleyin ve
üzerlerine yerleştirin. Çekilmiş karabiberi ve dereotunu serpin. Önceden 180ºC�de ısıtılmış fırında 3-5 dakika
pişirip servis edin.
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