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PINAR LABNELI ETIMEK TATLISI

200 g Pinar Labne

5 su bardagi Pinar Stt

1 paket Pinar Krem Santi

1 paket etimek

1 su bardagi un

3,5 su bardagdi toz seker

Yarim ¢ay barda@i hindistancevizi
1 paket vanilya

Etimekleri cam firin kabina dizin. 2 su bardagi sekeri kisik ateste karamelize olana kadar eritin ve 2,5 su bardagi
suyu azar azar ilave edin. Karisim kaynayinca ocagin altini kapatin. Etimeklerin Gzerine doktn. Muhallebi igin 4
su bardagi sute, unu ve sekeri ilave edin. Muhallebi kivamina gelene kadar karigtirarak pisirin. Vanilyayi ve
Pinar Labne[?lyi ilave edin ve 1-2 dakika daha pisirin. Muhallebiyi etimeklerin (izerine esit olacak sekilde
paylastirin. 1 su bardagdi soguk sit ile krem santiyi ¢irpin. En Uste diizglin bir sekilde yayin. Soguyunca
buzdolabina kaldirin. Hindistan cevizi serperek servis edin.
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