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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

1 paket kabartma tozu
2 yemek kasigi sirke
Yarim su bardagi yogurt
100 gr tereyagi

2 tane yumurta sarisi

2 yemek kasigi toz seker
1 tath kasigi tuz

1 cay bardagi zeytinyagi
2 tatli kasig mahlep

2.5 -3 su bardagi kadar un
Uzeri icin :

1 yumurta aki

Susam

TUZLU CATAL BURGU

Karigtirma kabina yumurta sarilarini alin, Gzerine sirasi ile oda isisindakimargarini, sivi yagi, yogurdu,mahlebi,
tuzu, sekeri ve sirkeyi ilave edin. Uzerine azar azar un koyarak yogurun. Kivama gelene kadar un ekleyeyin.
Kivama gelen hamurdan pargalar koparip iki uzun ¢ubuk yapin. Gubuklarin u¢larini bilestirip ¢atal sekli verin.
Yumurta akina ve susama sirasiyla batirip bulayin.Hafif yagladigimiz firin tepsisine dizin. 190 derecelik i1sida 20
dakika pisirin. Soguduktan sonra servis yapabilirsiniz.
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