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ELMALI GUL TURTA

Hamuru igin:

3,5 su bardagi un

250 gram eritilmis tereyagi
1 paket kabartma tozu

1 yumurta, 3 ¢orba kagigi soguk su
Iciigin:

3 adet elma

5 ¢orba kasigi seker

1 cay kasigi tarcin, karanfil
Kremasi icin:

2 su bardagi sut

1 yumurta sarisi

2 cay bardag seker

1 cay bardagi un

Oncelikle elmalari iyice yikayin ve ince dilimler halinde kesin. Uzerine seker, déviilmis bir adet karanfili ve
tarcini ekleyip karistirin. Tencerede 2 bardak suyun i¢inde haslayin. Elmalar yumusayinca ocaktan alip
sogumaya birakin. Daha sonra hamuru igin gereken malzemeleri bir kabin i¢cinde yogurun. Bu hamuru tart
kalibina d6seyin ve 200 derecedeki firinda pigirin. Firindan ¢ikinca krema hazirlayip i¢ine doldurun. Kremasi igin
gerekli malzeme bir tencerede kaynatilir ve koyulasinca ocaktan alinir sogumaya birakilir. Fistiklarla sisleyip
elma guleriyle Gzerini kaplayip servis yapin.
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