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SALCALI KOFTE

500 gram kiyma

1 adet rende sogan

1 corba kasigi salca

3 dig sarimsak

Kirmizi pul biber, kimyon, kekik, karabiber, yenibahar
2 corba kasigi zeytinyagi

Kiymayi, rendelenmis sogan, sarimsak, salca, zeytinyadi ve baharatlarla iyice yogurup yuvarlak buyik kéfteler
yapin. Yaklasik 20 dakika kadar kofte harcini dinlendirin ki daha lezzetli kéfteleriniz olsun. Daha sonra az yag
koydugunuz tavada guizelce kizartin.

Fotograf "bindal" tarafindan génderildi. 01.10.2014
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