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YOGURT SOSLU SIRON

3 yutka

100 gram kiyma

1 adet sogan

1 corbavkasigi tereyadi
1 kése yogurt

2 dis sarimsak

Tuz, karabiber

Kirmizi toz biber

Sogani ince bir sekilde dograyip sivi yag ile kavurun. Kiymayi ekleyip kavurmaya devam edin. Tuz ve karabiber
katip kavrulduktan sonra altin kapatip iimaya birakin. Yufkalari iki parcaya ayirin. Bir ucuna kiymali harci koyup
ince sekilde sarin. Dilimleyip, yaglanmis firin tepsisine dizin. Onceden isitiimig 190 derece firinda kizarana kadar
pisirin. Yogurdu ¢irpin. Firindan ¢ikan bérekleri servis tabagdina alip tGzerine yogurdu doékun. Tereyadi ve kirmizi
toz biberi kavurup Uzerine déktikten sonra servis edin.
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