B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MANTARLI TARHANA CORBASI

6 adet mantar

1 ¢corba kasigi tereyad

2 corba aci biber salgasi

5 ¢orba kagiJi tarhana

2 dis sarimsak

6 su bardagi su

1 ¢orba kasigi kirmizi pul biber
1 cay bardagi bezelye

3 dal kiyilmig maydanoz

Oncelikle soduk suyun icine bes corba kagidi tarhanayi ekleyip karistirin, suda biraz ¢ézilmesini bekleyin.
Tencereye tereyagini, ince dogranmis mantarlari ve sarimsagi alip 5 dakika kadar kavurun. Salgayi, bezelyeleri
ve tarhanall suyu da Uzerine ekleyip surekli karistirarak kaynatin. 10 dakika kadar pisince ocaktan alip bekletin.
Gorbanin Gzeri i¢in tereyadinda pul biberi yakip Gzerine gezdirebilirsiniz.
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