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HASHASLI BURGU COREK

2-3 su bardagi un

1 su bardagi ilik su

1 ¢orba kasigi kuru maya

1 tath kasidi tuz ve seker

1 su bardagi sivi yag

1 su barda@i ezilmis hashas

Un, su, tuz ve kuru maya ile bir hamur yapip mayalanmaya birakin. Sivi yag ile ezilmig haghasi iyice karigtirin.
Hamuru bir zeminde dikddrtgen seklinde agin ve tizerine hashas karigimini bolca surtn. Dilimlere ayirip, iki
dilimi Ust Uste getirip, burgu seklinde ddndurlp tepsiye dizin. 200 derecedeki firinda Gzeri kizarana dek 35

dakika kadar pigirin.
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