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PUSKULLU KEK

3 adet yumurta

1 cay bardagdi toz seker
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Yarim paket margarin
1,5 su bardagi un

Uzeri igin:

2 corba kasigi bal

150 gr pismaniye

Margarin eritilir. Yumurta ve seker mikserle cirpilir. Diger malzemeler eklenir. Yaglanmig, deliksiz bir kek
kalibina d6kaldr. 170 derece firinda 55 dakika pigirilir. Kaliptan ¢ikarilir. Tamamen soduyunca ylzeyine bal
sUrdlUr. Sonra pargalara ayrilmis pismaniyeler yapistirarak yerlestirilir.
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