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VISNELI KESME GEVREK

2 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

1 cay bardagi siviyag

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 su barda@ kurutulmus visne
1,5 su bardagi un

Yumurta seker mikserle ¢irpilir. Vigsne disindaki malzemeler eklenir, karistirilir. Son olarak vigne katilir.
Yaglanmig baton kek kalibina dokulir. 170 derece firinda 50 dakika pigirilir. Bir giin bekletilir. Ertesi giin 1 santin
kalinhginda dilimlenir. Yagh kagit serilmis tepisye dizilir. Onceden isitiimig 150 derece firina verilir. 20 dakika
sonra alinir. Izgara telin Gzerinde tamamen kurutulur.
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