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BADEMLI KEK

2.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
150 gram tereyagi

1 su bardagi seker

3 ¢corba kagigi st

1 tutam tuz

2 yumurta

2 adet rendelenmis ayva
1 cay bardagi ceviz ici
1 cay bardagi badem
1 tath kasidi tarcin

Ayvalari rendeleyip, Uzerine sekeri, targini, cevizi ekleyip harmanlayin. Ayri bir kap icinde yumurtayi ¢irpin, i¢ine
erimig tereyagini ve sutu ilave edip ayvalarin igine dokin. Un ve kabartma tozunu da katip karigtirin. Bu harci
yaglanmig, unlanmig kek kaliplarinin igine dékin. Uzerine kiyiimis bademleri ilave ederek 190 derecedeki firinda
35 dakika pismeye birakin. Pudra sekerini serpip ikram edin.
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