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CEVIZLI IRMIK HELVASI

200 gram tereyagi
200 gram irmik

1.5 su bardagi seker
2 cay bardag ceviz
2.5 su bardag sut

Tereyagini tavada eritip, Gzerine irmidi ekleyip kavurmaya devam edin. Yaklasik 20 dakika kadar kavurup
tzerine gekeri ve siitl dokip karigtirin. Koyulaginca ocaktan alip kapagi kapal bir sekilde 15 dakika kadar
dinlendirin. Igine kiyllmig cevizi Uizerine sUsleyip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:96013 « adi:Cevizli irmik Helvasi » génderen:bambu « indirme tarihi:16.04.2024 - 21:42


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-irmik-helvasi-vt16608
http://www.tcpdf.org

