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BULGUR CORBASI

10 su bardag et suyu

1 tath kasidi tuz

1 iri kuru sogan

2 fincan bulgur

2 yemek kasi§i tereyad
1 cay kasigi karabiber

Et suyu kaynatilir.

Ayri bir tencerede yag eritildikten sonra ince dogranmis soganla kavrulur.
Bulgur ilave edildikten sonra kaynar et suyu eklenir.

Bulgur yumusayincaya kadar pigirilir.

Atesten alindiktan sonra karabiberle servise alinir.

Istenirse nane ve kirmizi pul biberle suslenir.
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