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SANDVIC EKMEGI

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendiriimesi Projesi
Ankara 2006

Galisma tezgahinin ve araglarin temizligini kontrol edip temizleyiniz.

Kuru maya kullaniyorsan ilik su yada sutte eritiniz. Ekonomik olmaya 6zen gdsteriniz.
Tuzu kenarindaki un yigininin tizerine serpiniz.

Sire sonunda hamuru el ve gdzle test ediniz.

Sandvig igin oval sekil veriniz.

Yumurta sarisini, Griind firma vermeden hemen 6nce sirinlz

Pisirme esnasinda firinin kapagini sik sik agmayiniz.

Mayonez ve ketcabi yaninda servise ¢ikariniz.

Not: Ekmegi Gida Kodexine uygun naylon posetinde saklayiniz
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