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MUSKA BOREGI

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendiriimesi Projesi
Ankara 2007

3 adet yufka

6 kasik erimis yag

3 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1 su bardag sivi yag
Igi igin:

250 gr. beyaz peynir
Y2 demet maydanoz

Porselen bir kaseye yumurtalari kiriniz.

Uzerine sutl, erimis yagi koyup iyice karigtiriniz.

Yufkalardan birini genis bir yere serip Uzerine yukarida hazirlanan yagh karisimi bir firga ile strtiniz.
Butln yufkalar bitinceye kadar karisimdan surerek islemi tekrar ediniz.

Sonra yufkalari 5 cm. eninde boyuna pargalara kesip tekrar her pargayi ortadan ikiye ayiriniz.

Her bir parcay! alip bir ucuna peynirli veya kiymali borek igini koyunuz.

Yufkanin bir ucunu igin Gzerini kapatacak sekilde katlayiniz.

Muska gibi sararak bir Giggen meydana getiriniz.

Hazirladiiniz Gggenleri bir su bardagdi sivi yag konmus tavada alti Ustl pembelesene kadar kizartiniz.
Sogutmadan servis yapiniz.
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